
  

 

Allergen Information  

 

 

If you have a food allergy, it is your responsibility to inform us at the point of ordering, we will then be able to suggest the best dishes for you.   

Our food is prepared on the premises and as such we are usually able to tweak dishes to suit special dietary requirements. 
  

Please be aware that allergenic ingredients are present in our kitchen and  

therefore we cannot guarantee that our dishes are 100% free of these ingredients. 
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Boboli Menu Allergen Information 
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Notes 

A N T I P A S T I  

CARPACCIO DI BARBABIETOLA CON CAPRINO  ✓     ✓       ✓ V 

FUNGHI AL FORNO RIPIENI CON RICOTTA E SPINACI        ✓       ✓ GF V 

ANTIPASTO MISTO DI SALUMI E FORMAGGI TOSCANI 
CON GIARDINIERA ✓      ✓  ✓     ✓ GF 

PATE DI CAMPAGNA, FUNGHI SOTT’OLIO E PANE 
TOSTATO  

 ✓  ✓          ✓  

PATE DI SALMONE AFFUMICATO CON PANE TOSTATO      ✓    ✓  ✓       ✓  

P R I M I  P I A T T I  

ORECCHIETTE CON LE COZZE E PORRI ✓ ✓     ✓ ✓      ✓  

PAPPARDELLE CON RAGU D’AGNELLO ✓ ✓     ✓       ✓  

GNOCCHI GRATINATI CON FONDUTA E CIPOLLA 
FRITTA   ✓  ✓   ✓        V 

CANNELLONI DI CARNE CON FUNGHI E TARTUFO ✓ ✓  ✓   ✓       ✓  

LASAGNE DELLA NONNA      ✓ ✓  ✓   ✓       ✓  

RISOTTO ALLA ZUCCA, GORGONZOLA E SALVIA  ✓      ✓       ✓ GF 
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Notes 

S E C O N D I  

SCALOPPINE DI MAIALE CON LE MELE SENAPE, PURE 
DI PATATE     ✓      ✓  ✓     ✓ GF 

PETTO DI POLLO ALLA CHIANTIGIANA ✓      ✓   ✓    ✓ GF 

COSCIA D’ANATRA ARROSTO CON TORTINO DI 
PATATE E FUNGHI, SALSA AL TARTUFO ✓      ✓       ✓ GF 

FEGATO DI VITELLO ALLA VENETA CON POLENTA       ✓      ✓       ✓ GF 

FILETTO CON SALSA ALLA BORDOLESE ✓      ✓       ✓ GF 

C O N T O R N I  

VERDURE DEL GIORNO           ✓        GF V 

FINOCCHIO AL FORNO       ✓        GF V 

PATATE NOVELLE          ✓        GF V 

PURE DI PATATE       ✓        GF V 

PATATE FRITTE                  GF V 

INSALATA MISTA E POMODORI                 ✓ GF V 

INSALATA DI RUCOLA E PARMIGIANO          ✓       ✓ GF 

INSALATA DI POMODORI E CIPOLLE                 ✓ GF V 
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Notes 

P I Z Z E  

AGLIO E OLIO  ✓             V 

AGLIO, OLIO E MOZZARELLA       ✓     ✓        V 

AGLIO MARINARA       ✓             V 

MARGHERITA  ✓     ✓        V 

CAPRICCIOSA  ✓     ✓       ✓  

PROSCIUTTO, RUCOLA E PARMIGIANO       ✓     ✓       ✓  

TESTA ROSSA       ✓     ✓       ✓  

TONNO ACCIUGHE E CAPERI       ✓   ✓  ✓       ✓  

FUNGHI, FONTINA E TARTUFO       ✓     ✓       ✓  

SPECK, BRIE E CONFETTURA DI CIPOLLE  ✓     ✓       ✓  
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Notes 

P I A D I N E  

CAPRESE  ✓     ✓        V 

TONNO E CIPOLLE       ✓  ✓ ✓    ✓       

ROAST BEEF       ✓     ✓       ✓  

POLLO MILANESE   ✓  ✓   ✓  ✓     ✓  

PORCHETTA  ✓            ✓  

FILETTO CON MAIONESE ALLA SENAPE  ✓     ✓       ✓  
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Notes 

D O L C I  

TIRAMISU  ✓  ✓   ✓       ✓ V 

PANNA COTTA AI FICHI SECCHI AL MARSALA       ✓       ✓ GF 

CANNOLI AL ARANCIA E CIOCCOLATA      ✓  ✓   ✓   ✓     V 

TORTA CAPRESE CON MASCARPONE E SALSA AL 
CARAMELLO  

   ✓   ✓   ✓     GF V 

TORTA DI MANDORLE E PERE       ✓  ✓   ✓   ✓     V 

TORTA DI GELATO FORESTA NERA    ✓  ✓   ✓   ✓    ✓ V 

SEMIFREDDO AL LIMONE E MERINGA    ✓   ✓        GF V 

FORMAGGI ITALIANI CON MOSTARDA DI FRUTTA E 
PANE      

 ✓     ✓       ✓ V 

GELATI E SORBETTI  ✓  ✓   ✓   ✓     GF V 

AFFOGATO  ✓  ✓   ✓   ✓    ✓  

SGROPPINO              ✓  

WILLAMINO              ✓  

SWEET MARSALA WITH ALMOND BISCUITS ‘TO DUNK’  ✓  ✓   ✓   ✓    ✓  
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KEY 

V  vegetarian  GF  gluten free 


