ALLERGEN INFORMATION

If you have a food allergy, it is your responsibility to inform us at the point of ordering, we will then be able to suggest the best dishes for you.
Our food is prepared on the premises and as such we are usually able to tweak dishes to suit special dietary requirements.

Please be aware that allergenic ingredients are present in our kitchen and
therefore we cannot guarantee that our dishes are 100% free of these ingredients.

BOBOLL RESTAURANT « 88 MATN STREET « KIBWORTH HARCOURT « LETCESTER « LED ONQ
0116 279 3303 « BOBOLIRESTAURANT@GMATL. COM « WWW _BOBOLIRESTAURANT CO. UK
OPEN ALL DAY FROM 10 AM, 7 DAYS A WEEK



0 0 (@] m uy! - 2 o w w 0 v
2 g | & N g 3} s | 3 52
3 a o o o = o | Notes
> o » o
7 a x.
w o
[0
ANTIPASTI
CARPACCIO DI BARBABIETOLA CON CAPRINO v v v |V
FUNGHI AL FORNO RIPIENI CON RICOTTA E SPINACI v v |GFV
ANTIPASTO MISTO DI SALUMI E FORMAGGI TOSCANI
CON GIARDINIERA v v v v | GF
PATE DI CAMPAGNA, FUNGHI SOTT’OLIO E PANE
TOSTATO v v v
PATE DI SALMONE AFFUMICATO CON PANE TOSTATO | v v v v
PRIMI PIATTI
ORECCHIETTE CON LE COZZE E PORRI v | v v | v v
PAPPARDELLE CON RAGU D’AGNELLO v | v v v
GNOCCHI GRATINATI CON FONDUTA E CIPOLLA
FRITTA v v v \
CANNELLONI DI CARNE CON FUNGHI E TARTUFO v v v v v
LASAGNE DELLA NONNA v | v v v v
RISOTTO ALLA ZUCCA, GORGONZOLA E SALVIA v v v’ | GF
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SECONDI
SCALOPPINE DI MAIALE CON LE MELE SENAPE, PURE
DI PATATE v v v v’ | GF
PETTO DI POLLO ALLA CHIANTIGIANA v v v v’ | GF
COSCIA D’ANATRA ARROSTO CON TORTINO DI
PATATE E FUNGHI, SALSA AL TARTUFO v v v | GF
FEGATO DI VITELLO ALLA VENETA CON POLENTA v v v’ | GF
FILETTO CON SALSA ALLA BORDOLESE v v v’ | GF
CONTORNI
VERDURE DEL GIORNO v GFV
FINOCCHIO AL FORNO v GF V
PATATE NOVELLE v GF V
PURE DI PATATE v GF V
PATATE FRITTE GFV
INSALATA MISTA E POMODORI v |GFV
INSALATA DI RUCOLA E PARMIGIANO v v’ | GF
INSALATA DI POMODORI E CIPOLLE v  |GFV
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PIZZE
AGLIO E OLIO v Vv
AGLIO, OLIO E MOZZARELLA v v \V/
AGLIO MARINARA v VvV
MARGHERITA v v Vv
CAPRICCIOSA v v v
PROSCIUTTO, RUCOLA E PARMIGIANO v v v
TESTA ROSSA v v v
TONNO ACCIUGHE E CAPERI v v v v
FUNGHI, FONTINA E TARTUFO v v v
SPECK, BRIE E CONFETTURA DI CIPOLLE v v v




Notes

Sulphur dioxide
& sulphites

Soya

Sesame Seeds

Peanuts

Nuts

Mustard

Molluscs

Milk

Lupin

Fish

PIADINE

Eggs

Crustaceans

Cereals

Celery

CAPRESE

TONNO E CIPOLLE

ROAST BEEF

POLLO MILANESE

PORCHETTA

FILETTO CON MAIONESE ALLA SENAPE
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DOLCI
TIRAMISU v v v v |V
PANNA COTTA Al FICHI SECCHI AL MARSALA v v’ | GF
CANNOLI AL ARANCIA E CIOCCOLATA v v v v Vv
TORTA CAPRESE CON MASCARPONE E SALSA AL
CARAMELLO v v v GF V
TORTA DI MANDORLE E PERE v v v v Vv
TORTA DI GELATO FORESTA NERA v v v v v |V
SEMIFREDDO AL LIMONE E MERINGA v v GFV
FORMAGGI ITALIANI CON MOSTARDA DI FRUTTA E
PANE v v vV
GELATI E SORBETTI v v v v GFV
AFFOGATO v v v v v
SGROPPINO v
WILLAMINO v
SWEET MARSALA WITH ALMOND BISCUITS “TO DUNK’ v v v v v
14-10-21
KEY

\" vegetarian GF gluten free



