ALLERGEN INFORMATION

MAIN MENU - SEPTEMBER 2073

If you have a food allergy, it is your responsibility to inform us at the point of ordering, we will then be able to suggest the best dishes for you.
Our food is prepared on the premises and as such we are usually able to tweak dishes to suit special dietary requirements.

Please be aware that allergenic ingredients are present in our kitchen and
therefore we cannot guarantee that our dishes are 100% free of these ingredients.

BOBOLL RESTAURANT « 80 MATN STREET « KIBWORTH HARCOURT o LEICESTER « LEF ONQ
0116 279 3303 « BOBOLIRESTAURANT@GMATL. COM « WWW _BOBOLIRESTAURANT CO. UK
OPEN ALL DAY FROM 10 AM, WEDNESDAY TO SUNDAY
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ANTIPASTI
CANNELLONI AL GORGONZOLA, RADICCHIO, NOCI E
GELATINA DI MELE COTOGNE v v v v |V
CROCCHETTE DI PATATE AL PARMIGIANO E TARTUFO,
CREMA AL PARMIGIANO v v v v v |V
TERRINA DI POLLO E SANGUINACCIO, CAVOLFIORI IN
AGRODOLCE E NOCCIOLE v v v v
BRANZINO MARINATO AL LIMONE VERDE E
BARBABIATOLA v v’ | GF
ANTIPASTO MISTO DI SALAMI E PROSCIUTTO E
FORMAGGI CON FUNGHI MARINATI, INSALATA DI v v v v v v’ | GF w/out focaccia
CAROTE E VERZE CON FOCACCIA
PRIMI PIATTI
PAPPARDELLE Al FUNGHI CON PANNA E FUNGHI v | v v v v |V
PENNE AL GORGONZOLA, RADICCHIO E NOCI v | v v v v |V
LASAGNE DELLA NONNA v v v v v
GNOCCHI DI ZUCCA AL BURRO E SALVIA CON
AMARETTI v v v v v |V
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE v v v v v v’ | GF
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SECONDI
COSCIA DI POLLO FARCITA CON SALSICCIA E
FEGATINI, E RISOTTO ALLA CIPOLLA v v v v v
STINCO DI MAIALE AL FORNO, PATATE AL FORNO v | v v v
E MELA RIPIENA
SPALLA D’AGNELLO CON CAVOLO, BUBBLE &
SQUEAK, CREMA DI CAVOLFIORE AL FORMAGGIO DI v v v v v
CAPRA
FEGATO DI VITELLO CON CIPOLLE E PANCETTA,
POLENTA AL TARTUFO v v v |GF
FILETTO CON FUNGHI, SPINACI E GORGONZOLA
E SEDANO RAPA v v v | GF
CONTORNI
VERDURE DEL GIORNO v GFV
FINOCCHIO AL FORNO v GFV
PATATE NOVELLE v GFV
PURE DI PATATE v GFV
PATATE DELLA NONNA / AL TARTUFO FUNGHI v v v
E PARMIGIANO/NDUJA
PATATE FRITTE / AL ROSMARINO/AL TARTUFO
E PARMIGIANO v v GF V
INSALATA MISTA E POMODORI v' | GF V/Vg
INSALATA DI RUCOLA E PARMIGIANO v v  |GFV
INSALATA DI POMODORI E CIPOLLE v’ | GFV/Vg
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PIZZE

AGLIO E OLIO v V/Vg

AGLIO, OLIO E MOZZARELLA v V

AGLIO MARINARA v V/Vg

MARGHERITA v v VvV

CAPRICCIOSA v v v" |V without ham
PROSCIUTTO, RUCOLA E PARMIGIANO v v v

TONNO E CIPOLLE v v v v

NAPOLI v v v v" | V without anchovies
TESTA ROSSA “FORMULA DUE” v v v

GORGONZOLA, RADICCHIO E FICHI v v v Vv

MOZZARELLA, PURE DI CARCIOFI, FUNGHI, TARTUFO

E TALEGGIO v v "

PORCHETTA, MOZZARELLA AFFUMICATA, NDUJA E v v v

MIELE

MOZZARELLA, BROCCOLI, COPPA E PEPERONCINO v v v’ | canbe V w/out coppa
MOZZARELLA, AGLIO NERO, CAMEMBERT E

ROSMARINO v v v |V

Al FRUTTI DI MARE v v v v v
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PIADINE
CAPRESE v v Vv
TONNO, CIPOLLE E MAIONNESE v v v v v
ROAST BEEF v v v v
POLLO E PARMIGIANA v | vV v v v
PORCHETTA v | vV v v
PESCE FRITTO CON INSALATA E SALSA TARTARA v | v v v v v
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DOLCI
TIRAMISU v v v v |V
PANNA COTTA AL CARAMELLO, MORE E ZENZERO v v v
TORTA DI SEMOLINO, UVETTA E RUM CON CREMA AL v v v v v v
RUM
TORTA DI CRESPELLE E MOUSSE AL CIOCCOLATO E v v v v v v
PERE
SEMIFREDDO ALLE NOCI E FRUTTA SECCA CON
CIOCCOLATO BIANCO v v v v VGF
FORMAGG! [TALIANI v v v |V (can be GF without
crackers)
GELATI E SORBETTI v v v v GFV
AFFOGATO v v v v |V
SGROPPINO v |V
WILLAMINO v |V
SWEET MARSALA WITH ALMOND BISCUITS ‘TO DUNK’ v v v v v |V
26/09/2023
KEY

\" vegetarian Vg Vegan GF gluten free



